
桜といちごのアフタヌーンティー “JAPONESQUE”

M a i n s メイン  (  P l e a s e  s e l e c t  o n e .  下記より1品お選びください。)

S a l a d サラダ

S a k u r a  &  S t r a w b e r r y  A f t e r n o o n  T e a  P r e m i u m  S e t
桜といちごのアフタヌーンティー　プレミアムセット

11:30 - 17:00 ( Seating hours are limited to 2 hours )

五感を刺激する、まるでアート作品のようなプレゼンテーションは、

これから始まる明るく華やかなシーズンにぴったり。

柔らかで口どけのいいスイーツをお箸で取り分け口に運べば、

また趣深い「和」の美しさを感じられるはず。

※画像はイメージです。

Seasonal Local Vegetables - Sakura Dressing
季節の国産野菜サラダ・桜ドレッシング

7  K i n d s  o f  S w e e t s  ７種類のスイーツ

+1,700 yen

+1,500 yen

+700 yen

+700 yen

+700 yen

+750 yen

The photo is a sample image. 画像はイメージです。
All prices quoted are subject to 15% service charge. 表記料金に、サービスチャージ��%を別途申し受けます。

C O F F E E

Blend Coffee
ブレンドコーヒー

Iced Coffee
アイスコーヒー

Caffe Latte ( Hot / Iced )
カフェラテ

Espresso
エスプレッソ

H A R N E Y  &  S O N S  T E A  S E L E C T I O N

Paris ( Hot / Iced )
パリ

Hot Apple Spice ( Hot / Iced )
ホット・アップル・スパイス

Very Berry Matcha
ベリー・ベリー・抹茶

T E A

Darjeeling
ダージリン

Earl Grey Special ( Hot / Iced )
アールグレイスペシャル

Assam Select
アッサム セレクト

Japanese Green Tea
"Mino Shirakawa-cha" Gifu, Sakuraen
美濃白川茶　茶蔵園　特上煎茶

Japanese Roasted Leaf Tea
"Mino Shirakawa-cha" Gifu, Sakuraen
美濃白川茶　茶蔵園　上ほうじ茶

Japanese Black Tea
"Beni-Houji" Saitama, Sayama-Ikenoyaen 
狭山茶　池之屋園　こだわり紅ほうじ

N O N - C A F F E I N E

Organic Rooibos Tea ( Hot / Iced )
オーガニック ルイボスティー 

S E A S O N A L

Seasonal Tea Mocktail
季節のティーモクテル 

A L C O H O L I C  B E V E R A G E S

Champagne
シャンパーニュ

Mimosa
ミモザ

White Wine French Touch, Chardonnay
白ワイン フレンチタッチ シャルドネ

Red Wine French Touch, Merlot
赤ワイン フレンチタッチ メルロー

Rosé Wine French Touch, Grenache
ロゼワイン フレンチタッチ グルナッシュ

Today’s Craft Beer
本日のクラフトビール

Sakura Mont Blanc
桜モンブラン

Strawberry Daifuku Macaron
いちご大福マカロン

D r i n k s ドリンク (  P l e a s e  s e l e c t  o n e .  下記より1品お選びください。)

Ohanami Latte ( Hot / Iced )
お花見ラテ

Wasanbon Crème Brûlée Tart
和三盆ブリュレタルト

Anko Layered Brownie
あんこレイヤードブラウニー

Sakura Cheese Cake Parfait
桜チーズケーキパフェ

Sakura Croissant Tai Yaki
桜クロワッサンたい焼き

Sakura Zenzai

桜ぜんざい

Sakura Brioche French Toast - Green Tea Ice Cream
桜ブリオッシュフレンチトースト・グリーンティアイスクリーム

District Signature Egg Benedict
ディストリクト シグネチャーエッグベネディクト

Today's Fish - Confit Shallot - Burdock Foam
Bottarga Powder
本日の魚・葱のコンフィ・牛蒡のスープ＆フォーム
ボッタルガパウダー

Herb Roasted Chicken - Couscous - Harissa Sauce
ハーブマリネチキンのロースト・クスクス・ハリッサソース

Grilled Australian Beef Sirloin
Confit Potato & Brioche Pudding - Miso Gravy
オーストラリア産ビーフサーロインのグリル
コンフィポテト＆焦がし味噌のブリオッシュプディング
味噌グレービー

+1,200 yen

大切な方と一緒に春の訪れを祝い、これからの新しい季節に想いを馳せるひとときを

ぜひディストリクトで過ごしください。

Vegetarian　ベジタリアン Gluten Free　グルテンフリー

S a k u r a  &  S t r a w b e r r y  A f t e r n o o n  T e a  ” J A P O N E S Q U E ”


