
B E V E R A G E S

All prices quoted are subject to 15% service charge. 
表記料金に、サービスチャージ15％を別途申し受けます。

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your meal.
食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、ご注文の際にお申し付けくださいますようお願い致します。

C H A M PA G N E  &  S PA R K L I N G  W I N E S

Duval Leroy Brut Réserve Magnum
デュヴァル・ルロワ ブリュット レゼルヴ N.V.
2,800 yen

Louis Pommery California Brut NV
ルイ・ポメリー カリフォルニア ブリュット N.V
1,800 yen

B E E R S

Asahi Premium Beer “Jukusen”
アサヒプレミアム生ビール熟撰
980 yen

Far Yeast Tokyo White
ファーイースト東京ホワイト
1,200 yen

Brooklyn Lager
ブルックリンラガー
1,200 yen

B E E R  C O C K TA I L S

MONACO
モナコ
White Beer, Lemon Soda, Grenadine Syrup
白ビール、レモンソーダ、ザクロシロップ
900 yen

SPAGHETT COCKTAIL
スパゲット カクテル
Beer, Aperol, Lemon Juice
ビール、アペロール、レモンジュース
1,200 yen

T H E  G I N  E X P E R I E N C E  b y  K I  N O  B I

*Please come to the Gin Trolley and ask for your cocktail
 カクテルをお作りしますのでジントロリーまでお越しください。

Aged Negroni
樽熟成した自家製エイジド ネグローニ
1,200 yen

Matchapresso Martini with KI NO TEA
抹茶プレッソ・マティーニ with 季のTEA
1,200 yen

KI NO BI Lemon Sour
季の美 レモンサワー
1,200 yen

KI NO BI Plum Sour
季の美 プラムサワー
1,200 yen

KI NO TEA Green Tea Sour
季のTEA グリーンティーサワー
1,200 yen

“Come as a guest, leave as a friend” . When you leave District, we want you to feel like you’ ve just had a fun and 

memorable night at a friend’ s house. Let yourself be pampered with our multi-national team and enjoy the experience!

「ゲストとして訪れ、友人としてお帰りになる。」ディストリクトでの時間を、まるで友人の家で楽しい一夜を過ごしたかのように思
い出に残していただけるよう努めています。国際色豊かなディストリクトのチームの心のこもったおもてなしで、あたたかなひとと
きをお過ごしください。

Restaurant General Manager - Antoine Yoshida

C I D E R S

Cidre Val de Rance Brut
シードル ヴァル ド ランス ブリュット
Glass 1,100 yen / Bottle 6,000 yen

Poiré Authentic  (French Pear Cider)
仏産洋梨の微発砲酒 ポワレ オーセンティック
Glass 1,600 yen / Bottle 9,000 yen



All prices quoted are subject to 15% service charge. 
表記料金に、サービスチャージ15％を別途申し受けます。

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your meal.
食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、ご注文の際にお申し付けくださいますようお願い致します。

C O C K TA I L S

“UMAMI” Dirty Martini
“旨味” ダーティー マティーニ
900 yen

Red Hot Margarita
レッド・ホット・マルガリータ
980 yen

Espresso Margarita
エスプレッソ・マルガリータ
980 yen

Frozen Berry Margarita
フローズン・マルガリータ
1,100 yen

M O C K TA I L S

Non-Alcohol homemade Sangria with 14 spices and botanicals
14種のスパイスとボタニカルのノンアルコール自家製サングリア
980 yen

Fruit & Vinegar Mocktail
フルーツ＆ビネガー モクテル
800 yen

*今日の気分に合わせてお好みをお選びください

Choose your fruit: Passion Fruit, Redcurrant, Apricot
フルーツをお選びください：パッションフルーツ、スグリ、アプリコット

Choose your vinegar: Rosehip, Apple, Honey
ビネガーをお選びください：ローズヒップ、りんご、はちみつ

J A PA N E S E  S A K E

Kaze no Mori Akitsuho 507, Nara
風の森  秋津穂507 （奈良県）
1,100 yen

Roman Junmai Ginjo Single-Pasteurized, Fukushima
ロ万 純米吟醸 一回火入れ（福島県）
1,000 yen

W I N E

French Touch Chardonnay (White)
フレンチ タッチ シャルドネ （白）
750 yen

French Touch Grenache （Rosé）
フレンチ タッチ ロゼ （ロゼ）
750 yen

French Touch Merlot (Red)
フレンチ タッチ メルロー（赤）
750 yen


