
※画像はイメージです。

5  K i n d s  o f  S w e e t s  ５種類のスイーツ

Mint & Avocado Mousse 
ミント＆アボカドムース

Rum Raisin & Ginger Bacon Éclair
ラムレーズン＆ジンジャーベーコンエクレア

Framboise & Sake Kasu Poppers 
フランボワーズ＆酒粕ポッパーズ

Olive & Chocolate Layered Cake
オリーブ＆チョコレートレイヤードケーキ

Strawberry Mousse & Umeboshi Cheesecake Tart
イチゴムース＆梅干しチーズケーキタルト 

“組み合わせる楽しさ”と“新しい味に出会える”をテーマとし、フレーバー×食材×スイーツの

意外なかけ合わせがおもしろいアフタヌーンティーに仕上げました。

遊び心あふれるキンプトン新宿東京らしいスイーツのラインナップをご用意。

サーティワンの�種のアイスクリームと�種のスイーツを自由に組み合わせて味わえるので、

ついつい食べ進めて色々試したくなる、まさに“FUN！”な感覚を届けてくれるはず。

ご友人やご家族と美味しくハッピーな時間をディストリクトで過ごしください。

K i m p t o n  C o l o r f u l  F U N  A f t e r n o o n  T e a  w i t h  3 1  I c e  C r e a m

K i m p t o n  C o l o r f u l  F U N  A f t e r n o o n  T e a  w i t h  3 1  I c e  C r e a m
キンプトン・カラフルFUNアフタヌーンティー
with サーティワン アイスクリーム

11:30 - 17:00 ( Seating hours are limited to 2 hours )

The photo is a sample image. 画像はイメージです。
All prices quoted are subject to 15% service charge. 表記料金に、サービスチャージ��%を別途申し受けます。

C O F F E E

Blend Coffee
ブレンドコーヒー

Iced Coffee
アイスコーヒー

Caffe Latte ( Hot / Iced )
カフェラテ

Espresso
エスプレッソ

H A R N E Y  &  S O N S  T E A  S E L E C T I O N

Paris ( Hot / Iced )
パリ

Rose Scented ( Hot / Iced )
ローズ・センティド

Very Berry Matcha
ベリー・ベリー・抹茶

T E A

Earl Grey Special ( Hot / Iced )
アールグレイスペシャル

Darjeeling
ダージリン

Assam Select
アッサム セレクト

Japanese Green Tea
"Mino Shirakawa-cha" Gifu, Sakuraen
美濃白川茶　茶蔵園　特上煎茶

Japanese Roasted Leaf Tea
"Mino Shirakawa-cha" Gifu, Sakuraen
美濃白川茶　茶蔵園　上ほうじ茶

Japanese Black Tea
"Beni-Houji" Saitama, Sayama-Ikenoyaen 
狭山茶　池之屋園　こだわり紅ほうじ

N O N - C A F F E I N E

Organic Rooibos Tea ( Hot / Iced )
オーガニック ルイボスティー 

S E A S O N A L

Seasonal Tea Mocktail
季節のティーモクテル 

+1,800 yen

+1,500 yen

+750 yen

+750 yen

+750 yen

+980 yen

A L C O H O L I C  B E V E R A G E S

Louis Pommery California Brut NV
ルイ・ポメリー カリフォルニア

Mimosa
ミモザ

White Wine French Touch, Chardonnay
白ワイン フレンチタッチ シャルドネ

Red Wine French Touch, Merlot
赤ワイン フレンチタッチ メルロー

Rosé Wine French Touch, Grenache
ロゼワイン フレンチタッチ グルナッシュ

Asahi Premium Beer “Jukusen”
アサヒ プレミアム生ビール 熟撰

Vegetarian　ベジタリアン Gluten Free　グルテンフリー

M a i n s メイン  (  P l e a s e  s e l e c t  o n e .  下記より1品お選びください。)

S a l a d サラダ

Green Vegetables Salad - Ranch Dressing
グリーンベジタブルサラダ・ランチドレッシング

Brioche French Toast - Caramelized Banana

ブリオッシュフレンチトースト・キャラメライズドバナナ

District Signature Egg Benedict
ディストリクト シグネチャーエッグベネディクト

Today's Fish - Seasonal Vegetables & Seafood Ajillo Style

+700 yen

本日の魚・季節の野菜＆シーフード アヒージョスタイル

Grilled Yamayuri Pork Shoulder - Garlic Barley

やまゆりポークショルダーのグリル・大麦のガーリックソテー

Grilled Australian Beef Sirloin
Pickled Japanese Leek Relish - Mustard Gravy
オーストラリア産ビーフサーロインのグリル
らっきょうレリッシュ・マスタードグレイビー

+2,200 yen

Papaya Relish - Spiced Vinaigrette

パパイヤレリッシュ・スパイスビネグレット 

キンプトン・カラフルFUNアフタヌーンティー
with サーティワン アイスクリーム

Jamoca Coffee - Kahlua Anglaise

ジャモカコーヒー・カルーアアングレーズ

Poppin' Milk Shake
ポッピンミルクシェイク

+1,000 yen
 


