
                 カルチャーとトレンドが心地よく交差する、キンプトン新宿東京。2026年3月1

日(日)から4月30日(木)までの期間限定で、待望の「いちごと桜アフタヌーンティー “春

彩”」が登場！春の光が差し込むディストリクトで、フレッシュないちごと桜のエッセン

スを重ねた、季節感あふ れるスイーツをご用意。大人のゲストにも楽しめるラインナッ

プで、気取らず、でもちゃんと特別。そんなキンプトンらしい春のひとときをどうぞ。

S t r a w b e r r y  &  S a k u r a  H i g h  T e a  “ S h u n s a i ”
いちごと桜ハイティー “春彩”

※画像はイメージです。

Telmont Champagne
テルモン シャンパーニュ

18:00 - 23:00 ( Seating hours are limited to 2 hours )

いちごと桜ハイティー “春彩”
S t r a w b e r r y  &  S a k u r a  H i g h  T e a  “ S h u n s a i ”

Vegetarian　ベジタリアン Gluten Free　グルテンフリー

The photo is a sample image. 画像はイメージです。
All prices quoted are subject to 15% service charge. 表記料金に、サービスチャージ15%を別途申し受けます。

S P E C I A L  D R I N K   スペシャルドリンク

Sakura Blossom / Non-Alcoholic
桜ブロッサム（ノンアルコール）

Matcha Financier
抹茶フィナンシェ

Sakura Sweet Red Bean Parfait
桜あんパフェ

Sakura & Rose Mousse
桜ローズムース

Sakura & Pistachio Mousse

S W E E T S   スイーツ

Sakura Red Bean Millefeuille
桜あんミルフィーユ

Meringue Chantilly
メレンゲシャンティー

Strawberry Chocolate Tart
ストロベリーチョコタルト

Sakura & Strawberry Mousse
桜ストロベリームース

  

Ascolana - Milanese Salami
アスコラーナ・ミラノサラミ

Sakura Sea Bream Carpaccio – Sakura Sauce
桜鯛のカルパッチョ・桜ソース

Strawberry & Avocado Tart
いちごとアボカドのタルト

S A V O R Y   セイボリー

Premium Amaou Strawberry Sauce
桜とピスタチオのムース・あまおうのプレミアムソース仕立て


