
Appetizer + Soup + Main + Ciabatta
Kimpton Shinjuku Tokyo × SABON “Minty Spark Yuzu” Afternoon Tea

Coffee or Tea

前菜 + スープ + メイン + チャバタ
キンプトン新宿東京 ×SABON「ミンティスパーク・ユズ」アフタヌーンティー 

コーヒーまたは紅茶

4 Course 

Amuse + Appetizer + Pasta + Main

Petit Fours + Ciabatta
Kimpton Shinjuku Tokyo × SABON “Minty Spark Yuzu” Afternoon Tea

Coffee or Tea

アミューズ + 前菜 + パスタ + メイン

プティフール + チャバタ
キンプトン新宿東京 ×SABON「ミンティスパーク・ユズ」アフタヌーンティー 

コーヒーまたは紅茶

6 Course 

All prices quoted are subject to 15% service charge. 

表記料金に、サービスチャージ15％を別途申し受けます。
When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your meal.

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、ご注文の際にお申し付けくださいますようお願い致します。

Vegetarian  ベジタリアン Gluten Free  グルテンフリー Vegan  ヴィーガン

P R E M I U M  L U N C H

A P P E T I Z E R S
Supplement

追加料金A P P E T I Z E R S

2,000 yen
Half 3,600 yen

1,200 yen

2,000 yen

500 yen

500 yen

District Caesar Salad
ディストリクト シーザーサラダ

Seasonal Local Vegetables - Soy Koji Dressing
季節の国産野菜・醤油麹ドレッシング

　　Toppings: トッピング
　　Grilled Daisen Chicken　大山鶏のグリル
　　Canadian Lobster　カナダ産 ロブスター
　　Smoked Salmon　スモークサーモン

Tokyo Burrata - Fruit Tomato 
東京ブッラータ・フルーツトマト

Japanese Style Beef Tartare - Dried Baby Sardines - Truffle Mayonnaise
牛肉のタルタル・ちりめんじゃこ・トリュフマヨネーズ

Grilled Assorted Vegetables - Garlic Balsamic Oil 
グリル野菜の盛り合わせ・ガーリックバルサミコオイル

Squid ＆ Artichoke Fritters - Jalapeño Aioli
スルメ烏賊とアーティチョークのフリット・ハラペーニョアイオリ

King Crab Cakes - Prosciutto - Sriracha Aioli
タラバ蟹のクラブケーキ・プロシュート・シラチャーアイオリ

Soup of the Day 
本日のスープ



D E S S E R T  -  K i m p t o n  S h i n j u k u  To k y o  ×  S A B O N  “ M i n t y  S p a r k  Yu z u ”  A f t e r n o o n  Te a

All prices quoted are subject to 15% service charge. 

表記料金に、サービスチャージ15％を別途申し受けます。
When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements that we should be aware of when preparing your meal.

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、ご注文の際にお申し付けくださいますようお願い致します。

Vegetarian  ベジタリアン Gluten Free  グルテンフリー Vegan  ヴィーガン

Weekend Citron Cake
ウィークエンドシトロン

Mint Lime Jelly
ミントライムゼリー

Yuzu Cream Puff
柚子シュークリーム

Yuzu Chocolate Meringue
柚子ショコラメレンゲ

Mango Rose Tart
マンゴーローズタルト

Green Apple Mint Mousse
青りんごミントムース

Baked Orange Cheesecake
ベイクドオレンジチーズケーキ

Supplement
追加料金M A I N S

1,000 yen

6,000 yen

12,000 yen

Avocado Toast - Sourdough - Poached Egg - Avocado Purée - Parmesan Cheese
アボカドトースト・サワードウ・ポーチドエッグ・アボカドピューレ・パルメザンチーズ

Crab Omelette - Grilled Sausage - Bacon - Roasted Tomato
クラブオムレツ・ソーセージのグリル・ベーコン・トマトのロースト

Cauliflower Steak - Roasted Avocado - Romesco Purée - Hazelnut Sauce
カリフラワーステーキ・ローストアボカド・ロメスコピューレ・ヘーゼルナッツソース

Pasta of the Day
本日のパスタ

Teppan Grilled Sea Bream - Corn Risotto - Grilled Summer Vegetables - Roasted Red Paprika Purée & White Miso Sauce
真鯛の鉄板グリル・コーンリゾット・夏野菜グリル・ロースト赤パプリカピューレ＆西京味噌ソース

Grilled Matsusaka Pork Loin - Cabbage Étuvée - Caramelized Apples - Apple Based Sauce
松阪ポークロースのグリル・キャベツのエチュベ・林檎のキャラメリゼ・アップルベースドソース

Beef Burger - 100% Beef Patty - Fried Egg - Lettuce - BBQ Sauce - Cheddar Cheese 
ビーフバーガー・100% ビーフパティー・目玉焼き・レタス・BBQソース・チェダーチーズ

Beef Hamburg Steak - Mushroom Sauce - Semi Dried Tomato - Red Wine Cheese Fondue - 80g/120g
ビーフハンバーグステーキ・マッシュルームソース・セミドライトマト・レッドワインチーズフォンデュ

J A PA N E S E  B E E F･WA G Y U  U P G R A D E

Grilled Chiba Prefecture Beef Top Sirloin Butt - Confit Shallots - Grilled Figs - Mashed Potatoes - Red Wine Sauce
千葉県産牛ランイチのグリル・エシャロットコンフィ・グリル無花果・マッシュポテト・レッドワインソース

Kuroge Wagyu Sirloin - Miyazaki Prefecture 150G
宮崎県産 黒毛和牛サーロイン

Kuroge Wagyu Beef Tenderloin - Miyazaki Prefecture 150G
宮崎県産 黒毛和牛テンダーロイン


